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Gewaardeerde élast,

Heeft u iets te vieren? Een speciale gelegenheid? Restaurant Magnolia biedt u graag de mogelijkheid aan.
In ons sfeervolle restaurant of de gezellige serre kunt u met uw gasten in een ontspannen sfeer genieten van een

heerlijke (shared) lunch, een borrel, een (shared) diner, buffet of een walking dinner.
De keuze is aan u!

En keuze is er volop, voor zowel groepslunches als diners. Of het nu gaat om een feestelijk samenzijn, een
zakelijke bijeenkomst of het vieren van een speciale gelegenheid, wij verzorgen een onvergetelijke ervaring in

ons sfeervolle restaurant/serre waarbij onze gastvrijheid centraal staat.

Lunch
Geniet bijvoorbeeld van een culinaire lunch met onze "shared lunch Magnolia". Of kies voor het "lunchfestival"

voor een selectie van de meest populaire lunchklassiekers! Wat dacht u van ons heerlijke ontbijtbuffet?

Bent u met een groep met meer dan 20 personen én gaat uw voorkeur uit naar een buffet? Dan is ons
"lunchbuffet Cunera" een vertrouwde lunchformule. Of verras uw gezelschap met het meest populaire

lunchgerecht "het twaalf uurtje"!

Diner

Kiest u voor shared dining? Hiervoor hebben wij, om het u makkelijk te maken, alvast enkele verschillende menu's
samengesteld. Bent u met een groep van 45 personen of meer? Dan zijn onze buffetten of een walking dinner
ook een prima keuze! Twee verschillende buffetten, Magnolia's fusions flavors | en I, die wij u van harte kunnen
aanbevelen. Als u een wat meer informelere borrelsfeer wilt creéren, kies dan voor het walking dinner. Wij

adviseren u hierin graag!

Borrel

Ook voor een aangeklede borrel hebben wij mogelijkheden!
Mogen wij u binnenkort verwelkomen in ons restaurant Magnolia?
Met gastvrije groet,

Jasper Stekelenburg

Managing Director
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Ontbijt
ledere dag geserveerd

Doordeweeks: 7.00 - 10.00
In het weekend: 08:00 - 10:30

% " Koffltijd
Koffictafel
tea cvﬁ /c//fe( 7
‘:
High Tea

{ Dagelijks vanaf 14.00 uur

Vanaf 20 personen ook in

buffetvorm
o)
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Fusion Mix 1 og 1)
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ONTBIJT

€18,50 p.p.

Het ontbijt wordt dagelijks geserveerd.

Doordeweeks van 7.00 tot 10.00 uur
In het weekend van 8.00 tot 10.30 uur

O
©

het buffet staat voor u gereed:
Assortiment brood/broodjes
Assortiment vleeswaren en kazen
Gerookte zalm

Yoghurt

Verschillende soorten jam en spread
Cruesli en muesli

Assortiment noten en zaden

RN — 2 G

Assortiment gesneden fruit en handfruit
vV Warme gerechten zoals; roerei, gekookt ei ,
bacon, american pancakes en

gebakken champignon

Tijdens het ontbijt kunt u doorlopend koffie, thee,

water, melk en verse jus d'orange pakken.
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KOFFIE & TAART

M)L'O[ ver }or}en alles tot in de pun?‘es!

Koggwtljd a7,5-p.p.

vV Kopje koffie, thee of frisdrank
naar keuze

vV Gebakje uit de vitrine naar Koggwmgd & 10,75 p.p.

keuze, met of zonder slagroom

vV Twee kopjes koffie, thee of
frisdrank naar keuze
vV Gebakje uit de vitrine naar

keuze, met of zonder slagroom

Goed om te weten

Een extra consumptie op basis van nacalculatie is altijd mogelijk
Parkeren is bij ons gratis tijdens uw bezoek aan ons.
Als gast van ons hotel kunt u tegen geringe korting tickets voor

Ouwehands Dierenpark aanschaffen

™
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HIGH-TEA

€27,50 p.p.

Dagelijks, vanaf 14.00 uur.

De high- tea wordt op tafel uitgeserveerd.

Vanaf 20 personen ook in buffetvorm mogelijk.

Hartig

BISQUE D’HOMARD

Prei | kruidenolie

PRAWN TOAST

TACO'S TATAKI ZALM

Miso mosterd glace | daikon | limoen

BROODJE PARMAHAM

Tomaten tapenade | misomayonaise

BROODJE GEROOKTE
ZALM

Avocadocréme | rucola | misomayonaise

PANIPURI AVOCADO

Tomaat | zoetzure ui | togarashi

7.4

MACARONS

SNEEUWBALLEN

Zachte vanillecréme | melkchocolade

PISTACHE BROWNIE

CREME PETIT FOURS

Krokante chocolade

MINI VERWEN PETIT FOUR

Botercréme | marsepein

SHORTBREAD CARAMELS

Chocolade | karamel | shortbread

SCONES

Clutted cream | jam

i
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BITTERGARNITURE

Heart?k bédl' uw borrel

Fusion mix I « €8,50 p.p.

vV Panipuri avocado & tonijn
(2 stuks)
v 1x bitterbal

v 1x kaasstengel

Fusion mix II « €14,50 p.p.

vV Panipuri avocado &

v/ Op tafel gemarineerde tonijn (2 stuks)

olijven en borrelnootjes 7 T prawn feast

vV 2x bitterbal
vV 1x kaasstengel

vV Op tafel gemarineerde
magnotm 11 . €14,50 p.p. olijven en borrelnootjes

v 2x bitterbal
vV 2x kaasstengel
Vv Halve zuurdesembol met

aioli & tappenade

v/ Op tafel oude kaas & ”’Iagnotmb €8,50 p.p.
droge knoflook worst &
borrelnootjes v 1x bitterbal

vV 1x kaasstengel
vV Op tafel oude kaas &
droge knoflook worst &

borrelnootjes




KOUDE BORRELHAPJES

ZUURDESEMBOL e 6,5

Aioli | tomaten tapenade

GEMARINEERDE OLIJVEN e 5,5

PUNTJE REYPENAAR OUDE KAAS e 12,5

1 jaar gerijpt | grove mosterd

HALVE BRANDT & LEVI KNOFLOOKWORST e 38,5

Nootmuskaat | dun gesneden

TACO'S TATAKI ZALM 2 st.e 12,5

Miso mosterd glace | daikon | limoen

TACO'S GAMBA 2 st.e 12,5

Gamba salade | limoen | bieslook | little gem

GROENE BORRELPLANK e 13,5
Crostini's | avocadocréme | eiersalade | tomaatjes in kruidenolie | gegrilde ’ \‘\
groenten met ponzu | edamame boontjes | vegetarische samosa’s | zoute ‘ - {

prepsels

CHARCUTERIE e 13,5

Jambon serrano | spinata romana | knoflookworst | Reyepnaar | crackers |
vijgencompote

JAMBON IBERICO e 95

OESTERS NIKKEI e 4,5 p/st.

Letche de tigre | komkommer | koriander

oy
.
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WARME BORRELHAPJES

NACHOS e 11,5

Tomaten salsa | créme fraiche | BBQ saus | kaas | bosui | jalapefio

BITTERBALLEN 6 st. e 7,5

VEGA BITTERBALLEN VAN CAS & CAS 6 st. e 7,5
KAASSTENGELS 6 st. e 7,5

BLACK TIGER PRAWNS 6 st. e 8,5

VLAMMETJES 6 st. o 7,5

VEGATARISCHE SAMOSA’S 6 st. e 7,5

GEMENGD BITTERGARNITUUR 12 st. e 14,5

Bitterballen | kaasstengels | viammetjes
vega samosa’s | black tiger prawns | kipnuggets

CHICKEN SKEWERS 2 st. e 95

Miso mayonaise | chicken skin furikake

BEEF SKEWERS 2 st. e 14,5

Romig gegratineerde knoflook saus | bieslook |

gerookte amandel

GAMBA'S PIL PIL 6 st. e 14,5

Tomaat | ui | knoflook | rode peper

PRAWN TOAST & st.e 9,5

Gochujang mayonaise | koriander | sesam | gember

GYOZA CHICKEN 4 st.e 5,5

Bosui | sesam | soja punzu | rode peper

¥ Seizoensgebonden gerechten

W
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Shared lunch of
geen shared lunch

Tot ca. 12 personen kunt u
plaatsnemen aan tafel en uw

keuze a la minute doorgeven

Twaalf uurtje

Een klassieker en voor

ieder wat wils. Aan te

passen aan eventuele
dieetwensen.

Pagina

Brunchbuffet

Culinaire brunch. Deze vindt elke
eerste zondag van de maand
plaats. Met groepen vanaf 20

personen ook op andere momenten
te boeken

\\
Pagina

* 2-3 keer per jaar wijzigt onze kaart. Dit betekent dat enkele
gerechten kunnen worden vervangen (of sommige ingrediénten aangepast)
voor vergelijkbare gerechten, aangepast aan het seizoen.

V)
99ing

Shared lunch
Magnolia

Geniet van een culinaire
ervaring van verfijnde smaken.

In twee rondes geserveerd.

Pagind

Shared lunch
"Lunchfestival"

Populaire lunchgerechten
om samen te delen. In één
ronde geserveerd.

Pagina 0

Lunchbuffet
'Cunera’

Al vele jaren zeer populair
en compleet. Met een groep
vanaf 20 personen zeer
geschikt.

:
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SHARED LUNCH

”Mgnotm e €29,50 p.p.

POMODORISOEP
Kruidenolie | bosui
THOM KA KAI °

Kokosmelk | citroengras | kip | bosui

* k%

ZALM & TONIJN CEVICHE

Rode ui | mais crunch | grapefruit | leche de tigre

BEEF TATAKI

Yuzu | teriyaki saus | soja shiitake | bosui | krokante knoflook

CHICKEN SKEWER

Miso mayonaise | chicken skin furikake

GEGRILDE GROENTES

Knoflook-olie | tijm | rozemarijn

VERSE FRITES

* % %

SORBETIJS
Vers fruit

TARTE TATIN

Vanille-ijs

* Seizoensgebonden gerechten




LUNCHBUFFET

Cunera + €23,50 p.p.

vV Vooraf serveren wij een kopje soep

Op het buffet staat voor u gereed:
vV Assortiment brood/broodjes

vV Assortiment beleg

AN

Rundercarpaccio met pesto, Parmezaan, rucola en
pijnboompitjes

Gerookte zalm

Huisgemaakte salade

Rauwkostsalade en pluksla

AN

Voor bij de salade: zontomaatjes, olijven, geroosterde
tuinbonen, cherrytomaatjes, komkommer, croutons en dressing
Kroketten

Gevulde omelet

Gamba's

NN N

Een wisselend vegetarisch, vis- of vleesgerecht

Tijdens de lunch schenken wij doorlopend koffie, thee, melk en

jus d'orange.
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UNCHFESTIVAL

€19,50 p.p.

SANDWICH RUNDERCARPACCIO

Rucola | pesto | Parmezaan | pijnboompitjes | balsamico

SANDWICH GEROOKTE ZALM

Roomkaas | honing mosterdsaus | kruiden salade
kappertjes | rode ui

RUNDVLEES- OF VEGETARISCHE KROKETTEN
Met brood | mosterd

CEASAR SALAD

Gegrilde kip | crispy bacon | little gem | Parmezaan | croutons | eitje

POMODORI SOEP

Kruidenolie | bosui

* Ook mogelijk in buffetvorm

Vlees - €14,50 Vﬁél“ . €14,50

vV Kopje pomodori soep vV Kopje pompoen-wortelsoep

vV Rundvleeskroket met brood en v Vegetarische kroket met brood
mosterd en mosterd

vV Boeren kipsalade met brood vV Ei-truffelsalade met brood

Vis - €16,50
v Kopje bisque d"homard

v Garnalenkroket met brood en

citfroenmayonaise

vV Tonijnsalade met brood

i
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BRUNCHBUFFET

€34,- p.p.

Koud Warm

RUNDERCARPACCIO SKEWERS

Parmezaan | pijnboompitten | Miso mayonnaise | hazelnoot |
rucola furikake

TONIJN SALADE USA STEAK

Kappertjes | zoetzure rode ui Gebakken paddenstoelen |
jalapefio rode wijn jus

GEROOKTE ZALM GAMBA’ S

Rode biet | citrus | frisee Op lage temperatuur gegaard
GEPOCHEERDE ZALM PADDESTOELEN RAGOUT
Dille créme freche saus Korstdeeg bakjes

BURRATA SALADE

Gemarineerde tomaat |
balsamico | rucola |

gerookte amandel DGSS&"‘t
AARDAPPEL KERRIE

SALADE CHOCOLADE
Amsterdams zuur | COCOSMOUSE

mayonaise | bieslook

MANGO TAARTJES
VERS FRUIT

Slagroom
WARM BREEKBROOD

Aioli | tomatentapenade

VANILLE IJS
Warme chocoladesaus
DIVERSE RAUWKOSTEN

FRIETJES

AARDAPPELGRATIN

Tijdens de brunch schenken wij doorlopend

koffie, thee, melk en jus d'orange.
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Shared dining of %
geen shared dining
Tot ca. 12 personen kunt u

aan tafel plaatsnemen en uw

keuze a la minute doorgeven

S

Van de kaart

Erbio}
(Bob) ngn armnémunt

Walking dinner

Vanaf 45 personen. Zeer geschikt om
een informele setting te creéren! Het
idee van borrelen & eten.

Stel zelf uw walking dinner samen.
Wij adviseren uiteraard graag!

paging

* 2-3 keer per jaar wijzigt onze kaart. Dit betekent dat enkele
gerechten kunnen worden vervangen (of sommige ingrediénten aangepast)
voor vergelijkbare gerechten, aangepast aan het seizoen.

Shared dining met
een groep
Zelf vooraf samen te stellen of
maak gebruik van onze drie
suggesties
\

Pag"'“a

Menu Cunera
Menu Grcbbcberg_
Menu ﬂ’htgnoh’n

Buffetten

Vanaf 45 personen

>
\Q{'
%

”’Iaémoh'a's Fusion Flavors 1 of 11
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SHARED DINING

Menu Cunera o €47,- p.p.

STEAK TARTAAR

Kappertjes | truffelmayonaise | crostini | cornichons

ZALM & TONIJUN CEVICHE

Rode ui | mais crunch | grapefruit | leche de tigre

BURRATA SALADE

Zongedroogde tomaat | balsamico | croutons | zonnebloem
pitten | paprika | courgette | avocadocréme

* k%

ZALM ASIAN STYLE

Doperwten wasabi créme | paksoi | gepofte peen | krokante wilde
rijst | miso beurre blanc

CHICKEN SKEWER

Miso mayonaise | chicken skin furikake

BEEF SKEWER

Romig gegratineerde knoflook saus | bieslook | gerookte amandel

TRUFFEL RISOTTO *©

Krokante Parmezaan | groene asperge | gepofte tomaat

GEPOFTE PEEN *

Quinoa salade | citrus | bieslook creme

VERSE FRITES

Mayonaise

SWEET POTATO FRIES

Parmezaan | truffelmayonaise
GEMENGDE SALADE
Radijs | frambozendressing | croutons | Parmezaan

* k%

SORBET IJS
Vers fruit

*

TARTE TATIN

Vanille ijs

DAME BLANCHE

Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom

* Seizoensgebonden gerechten




SHARED DINING

Menu Grebbeberg e €43,50,- p.p.

TACO'S TATAKI ZALM

Miso mosterd glace | daikon | limoen

BEEF TATAKI

Yuzu teriyaki saus | soja shiitake | bosui | krokante knoflook

PANIPURI AVOCADO

Tomaat | zoetzure ui | togarashi
* % %

GEBAKKEN SCHOL *

Coquille | limoen | venkel | bieslook beurreblanc
gepofte cherry tomaat | dopewrten

GEBAKKEN EENDENBORST

Gepofte peen | bieslook créme | citrus
sinaasappel specerijen jus

*

GEPOFTE BLOEMKOOL

Knoflookyoghurt| zonnebloempitten| truffel ponzu
bieslook | parmezaan

VERSE FRITES

Mayonaise

GEGRILDE GROENTEN

Knoflook-olie | tijm | rozemarijn
* % %

SORBET IJS
Vers fruit

CHOCO & COCO

Chocolade mousse | hazelnoot karamel | kokos roomijs

DAME BLANCHE

Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom

* Seizoensgebonden gerechten




SHARED DINING

I??cnuﬂ’mgnolm e« €49,- p.p.

GAMBA'S PIL PIL

Tomaat | ui | knoflook | rode peper

BEEF CARPACCIO

Parmezaan | rucola | pijnboompitten | truffelmayonaise

POMODORISOEP
Olijfolie | bosui

THOM KA KAI *

Kokosmelk | citroengras | kip | bosui

* k%

GEBAKKEN EENDENBORST

Gepofte peen | bieslook créme | citrus | sinaasappel specerijen jus

USA STEAK

Structuren van pompoen | cantharellen | groene asperge | morille jus

ZALM ASIAN STYLE

Sesam wasabi crunch | beurre blanc | zalm kaviaar | bieslook | bimi

AARDAPPEL GRATIN

GEMENGDE SALADE

Radijs | frambozendressing | croutons | Parmezaan

* k%

SORBETIJS

Vers fruit | amandelschaafsel

TARTE TATIN

Vanille roomijs

ANANAS

Vanille créme brillée | ananassorbet | krokante ananas

* Seizoensgebonden gerechten




DRINK & DIN

MJ‘ ver}or}en alles tot in de pun?‘es! L 2 5 Wurihg

Endio# - & 34,- p.p.

vV Flessen gekoeld mineraalwater -

bruisend & plat - op tafel

Wij serveren uit:

v Rode huiswijn, witte huiswijn,
pilsener per glas, frisdranken, jus
d'orange en diverse sappen

vV Koffie naar keuze en thee met onze

befaamde sneeuwbal na

w::ol'n armnélement a 25,- p.p.

vV Drie glazen bijpassende wijn
bij uw lunch of diner

vV Glas dessert wijn

Bob wéo[n armng&ment & 14,- p.p.

v Drie halve glazen bijpassende wijn bij
uw lunch of diner

v Half glas dessert wijn




KEUZEMENU

Voorgerechten

4 z—g(anélen * €35,00 p.p.
ZALM & TONIJUN CEVICHE
Rode ui | mais crunch | bosui | grapefruit | leche de tigre 3_ga’ngen e €45,00 P.-p-
GAMBA'S PIL PIL Bij deze menu’s serveren wij;
Tomaat | ui | knoflook | rode peper verse frites, sweet potato fries

en gegrilde groenten

BEEF TATAKI

Yuzu | teriyaki saus | soja shiitake | bosui | krokante knoflook

CARPACCIO

Parmezaan | rucola | pijnboompitten | truffelmayonaise

POMODORI SOEP
Olijfolie | Bosui

PANIPURI AVOCADO

Tomaat | zoetzure ui | togarashi

BURRATA SALADE

Zongedroogde tomaat | balsamico | croutons | zonnebloem pitten |
paprika | courgette | avocadocréme

Hoogdgerech ten
PASTA MET GAMBA’S

Bosui | knoflook | gemarineerde tomaat | rode pesto

ZALM ASIAN STYLE

Sesam wasabi crunch | beurre blanc | zalm kaviaar | bieslook | bimi

HAMBURGER

Potato bun | tomaat | rode ui | cocktailsaus | cheddar |
crispy bacon | augurk

BONELESS CHICKEN

Miso glaze | gebrande mais | groene asperge

USA STEAK

Structuren van pompoen| cantharellen| groene asperge |marille jus

GEPOFTE PEEN

Quinoa salade | citrus | bieslook creme

BEYOND BURGER

Potato bun | tomaat | rode ui | cocktailsaus | cheddar | augurk

AUBERGINE

Miso | cashewnoot crunch | bieslook

Desserts
DAME BLANCHE

Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom

TARTE TATIN

Vanille-ijs

SOBETIJS

Vers fruit | amandelschaafsel

.2,
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BUFFETTEN

””’lagnotéa,’s Fusion Flavors I" « €39,50 p.p.

BROOD

Aioli | Tomatentapenade

CARPACCIO

Parmezaan | rucola | pijnboompitten | truffel mayonaise

BURRATA

Miso eggplant | waterkers | cashew noten | knoflook crunch

POMIDORI SOEP
Olijfolie | bosui

AARDAPPELSALADE

Amsterdams zuur | ei | bieslook

TONIJUNSALADE
Kapertjes | peterselie | zoetzure rode ui | jalapeno

* k%

BONELESS CHICKEN

Bosui | paksoi | miso

AUBERGINE

Miso | cashewnoot crunch | bieslook

GEGRILDE GROENTE

Paprika | courgette | aubergine

PASTA MET GAMBA'S

Bosui | knoflook | gemarineerde tomaat | rode pesto

ZALM ASIAN STYLE

Sesam wasabi crunch | beurre blanc | zalm kaviaar | bieslook

GEMENGDE SALADE

Radijs | framboos dressing | croutons | Parmezaan

VERSE FRITES
Mayonaise

* %k

SORBET IJS
VERS FRUIT
PETIT FOURS
VANILLE ROOM IJS

Slagroom | warme chocoladesaus

" &
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BUFFETTEN

”fflagnotm’s Fusion Flavors II” * €49,50 p.p.

BROOD

Aioli | Tomatentapenade

CARPACCIO

Parmezaan | rucola | pijnboompitten | truffel mayonaise

BURRATA SALADE

Gemarineerde tomaat | taggiasche olijf | soja | basilicum

POMPOEN-WORTEL SOEP

Miso| gember| sesamolie

BEEF TATAKI

Yuzu teriyaki saus | soja shiitake | bosui | krokante knoflook

ZALM SALADE

Gerookte zalm

* k%

USA STEAK
Witlof | Madeira jus

GEPOCHEERDE ZALM

Dille | créme fraiche

CHICKEN SKEWER

Miso mayonaise | chicken skin furikake

AUBERGINE

Miso | cashewnoot crunch | bieslook

PASTA GAMBA

Bosui | knoflook | gemarineerde tomaat | rode pesto

ROZEVAL AARDAPPEL
Thijm | knoflook

* k%

SORBETIJS
VERS FRUIT
PETIT FOURS

VANILLE ROOM IJS

Slagroom | warme chocoladesaus




WALKING DINNER

Ons advies: 10 tot 15 items p.p.

voor een avondvullende maaltijd

Cold

€ 2,00 Panipuri avocado

€ 2,50 Panipuri beef tartaar

€ 2,50 Panipuri tonijn

€ 2,50 Taco tataki zalm

€42¢00 Beef teriyaki tataki

€ 2,00 Hoorntje avocado burrata tomaat

€ 3,50 Mini carpaccio
Hot

€ 2,00 Bisque d’homard

€ 2,50 Chicken skewer

€ 3,00 Beef skewer

€ 2,50 Gamba spies aioli

€ 3,50 Zalm Asian style

€ 4,50 Mini burger

€ 2,50 Leek enkiri skewer

€ 4,50 Gebakken zeebaars

€ 3,50 Puntzakje friet

€ 2,00 Mini pizza

€ 4,50 Coquille truffel risotto rucola

€ 2,00 Groente gyoza met soya shiitake
Fweet

€ 2,00 Hoorntje sorbetijs

€ 2,00 Chocoladetaartje

€ 3,00 Cheesecake bosvruchtengelei

€ 3,00 Mango taartje







