
 

 

   Ook overnachten met de kerst?  
 
2-Daags kerstarrangement Bon Noël  à € 195,=  

3-Daags kerstarrangement Sympathique à € 349,=  

4-Daags kerstarrangement Superieure € 455,=  
Bovenstaande prijzen zijn per persoon. 
 
Voor meer informatie, kijk op onze site: www.paviljoen.nl.

Wildavond 
à € 49,50 per persoon 

 
Traditiegetrouw luiden wij het wildseizoen in met een speciale Wildavond. 
Deze zal plaatsvinden op zaterdag 22 oktober 2011. Wij heten u graag 
om 18.00 uur van harte welkom met een heerlijk welkomstaperitief, gevolgd door 
diverse hapjes. Voorafgaand aan het diner vindt er een wildpresentatie plaats, 
welke wordt verzorgd door een wildkenner. De avond wordt muzikaal omlijst door 
onze pianist.  

 

Jungle / Savannah arrangement 
 
Waant u zich in de Jungle of Savannah en geniet van een verblijf in ons hotel met 
overnachting in één van onze bijzondere themakamers! 
Jungle/Savannah arrangement vanaf € 125,= per persoon. 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

Rhenen,  2011 14e jaargang

Zeer gewaardeerde gast, 
 
Hierbij presenteren wij de nieuwe editie van onze 

 
“Paviljoen Post” 

 
In deze najaarseditie wordt u als vaste gast van ons hotel-restaurant geïnformeerd 
over onze activiteiten die voor dit najaar op stapel staan. Uiteraard staat ons 
uitgebreide, culinaire Kerstprogramma hierbij centraal en ons jaarlijks 
terugkerende wildavond. Nieuw dit jaar is ons Oud & Nieuwarrangement.  
 
Graag luiden wij samen met u het Nieuwe Jaar in. Het team van medewerk(st)ers 
verheugt zich er wederom op om u dit najaar te mogen begroeten in ons hotel met 
haar vernieuwde kamers en zal er alles aan doen om u een onvergetelijk verblijf te 
bezorgen! Wij zien er naar uit u binnenkort te mogen begroeten! 
 
Familie Stekelenburg 

 
 

 
Tijdens de Wildavond serveren wij het volgende menu: 

 

Wildmenu 
************ 

 
Een bonbon van gerookte wilde gans met in ganzen vet 

gekonfijte gans en een coulis van rozemarijn en rozijnen. 
* 
 

Geurige wildbouillon met cognac en een spaghetti van truffelei 
* 

 
Een zwijnshaas medaillon met zuurkool in  

een knapperig jurkje en een jus met Cognac 
* 

 
Een met walnoot en groene kool gevulde hertenrug  

met hertenpeper en een appelsaus 
* 

 
Een terrine van Saint Augur kaas met 

vijgen walnoten brood. 
 
à € 49,50 per couvert  
(inclusief apéritief en amuses) 

 

Al meer dan 25 jaar gastvrijheid op de Grebbeberg 
Grebbeweg 103-105, 3911 AV Rhenen 

Tel. (0317) 619 003 ● Fax (0317) 617 213 
www.paviljoen.nl ● info@paviljoen.nl 



 

 

1e en 2e Kerstdag 
           Feestelijk Brunchbuffet 

 
Wij ontvangen u met een glas Prosecco waarna u kunt genieten 
van een keur van typische kerst specialiteiten.  

 
Prijs:  € 39,50 per persoon 
                Kinderen tot 4 jaar geen kosten  
                Kinderen 4 tot en met 12 jaar: € 19,75 per persoon 
Aanvang:   Tussen 11.00 uur en 12.00 uur. Onze pianist 
     zorgt voor de muzikale begeleiding. Kinderen  
     ontvangen een kerstsurprise van misschien 

wel de Kerstman zelf!

4-Daags Kerstarrangement 
vanaf € 350,- per persoon 

 
- 1e avond 3-gangen “menu du jour” in ons restaurant.  
- 3 Overnachtingen* 
- Op Kerstavond heeft u de mogelijkheid om in het 

centrum van Rhenen een kerkdienst bij te wonen. Bij 
terugkomst zullen wij u ontvangen met verse kerststol. 

-  1e ochtend luxe Kerstontbijtbuffet 
-  1e en 2e Kerstdag 5-gangen Kerstdiner-dansant  
-  2e Kerstdag vanaf 11.00 uur een feestelijke Kerstbrunch 

met pianist. 
- ’s Middags boswandeling met boswachter.   
- Heerlijk ontbijtbuffet ter afsluiting. 
- Gebruik van sauna** en diverse voorzieningen in onze 

recreatieruimte. 
- Wandel- of fietsroutes en toeristische informatie 
- Entreekaarten Ouwehands Dierenpark tegen gereduceerd 

tarief  

 
*  Voor een themakamer of deluxe kamer met whirlpool      

bedraagt de toeslag € 20,- per kamer per nacht.  
** met toeslag 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
  
 
 
 
  

Oud en Nieuwarrangement 
à € 185,00 per persoon 

 
Vier samen met ons Oud en Nieuw onder het genot van een glas 
champagne en oliebollen. 
 
Aankomst: 30 december 2011 
Vertrek: 1 januari 2012 
 

- Ontvangst met glas glühwein of warme chocolademelk 
- 3-gangen diner in ons restaurant 
- 2 overnachtingen  
- ’s ochtends een heerlijk Oudejaarsontbijtbuffet  
- Op 31 december ’s avonds een feestelijk  

buffet à la Fourchette in ons restaurant. 
- om 24.00 uur toosten op het Nieuwe Jaar met 

champagne, oliebollen en vuurwerk. 
- Vanaf 22.00 uur tot 03.00 uur een gezellig Oudjaarfeest  
- Ter afsluiting op Nieuwjaarsdag van 10.00-12.00 uur een 

feestelijk Nieuwjaarsontbijt.  
 
N.B.  U kunt uw arrangement uitbreiden met een 4-gangen 

Nieuwjaarsdiner à € 37,50 per couvert.  

Kerstdiner dansant  
1e en 2e Kerstdag 

 
Geniet van een fantastische avond met live muziek in ons in 

Kerstsfeer omgetoverde restaurant. 
 
Prijs : € 69,00 per couvert 
Aanvang : Tussen 18.30 uur en 19.00 uur wordt u aan    

   tafel verwacht 
N.B. : Het diner wordt sfeervol omlijst door live  

  muziek,  zodat u tussen de gangen door kunt  
  dansen naar hartenlust! 

 

 

’n Oase op de Grebbeberg 
Grebbeweg 103-105, 3911 AV Rhenen 
Tel. (0317) 619 003 ● Fax (0317) 617 213 
www.paviljoen.nl ● info@paviljoen.nl 

MEER INFORMATIE OF RESERVEREN? 
Alle informatie met betrekking tot de Feestdagen kunt u terugvinden op onze site. 
Mocht u naar aanleiding van deze nieuwsbrief vragen hebben of wilt u een reservering maken? Aarzelt u dan niet om contact op te nemen met onze 
receptie middels het telefoonnummer: 0317-619003 of een mail te sturen naar info@paviljoen.nl 

 
Wij wensen u  en uw dierbaren Prettige Feestdagen toe 

en een goed en gezond 2012! 

Mijn naam is.. 
 
Sander, geboren op 12-10-1986 te Rhenen,  en ondertussen  
alweer 6 jaar in dienst hier  bij Hotel ’t Paviljoen. 
 
Ooit begonnen als een leerling kok, waarbij ik heel erg veel  
heb kunnen leren van de Chef, Taco Serné; toen ik éénmaal  
klaar was met mijn stage, kreeg ik de mogelijkheid in de dienst  
te treden als een fulltime medewerker in de keuken; dit aanbod kon ik toen 
niet afslaan, en ben tot op heden nog steeds met plezier werkzaam als een 
zelfstandig werkend kok in de keuken.  
 
Het keukenteam en ik staan elke dag voor u klaar in de keuken, om met verse 
producten een lekkere maaltijd klaar te maken.   
 
Ik zou zeggen, eet smakelijk alvast! 


